Dessert

Créme caramel, tegola croccante all’amaretto e frutta rossa

Cannoncini alla crema, tartare di mele glassate,
cannella, mascarpone e cremoso alla vaniglia

Mozzarella di latte, gelato allo yogurt e amarene

Baba al rum, pistacchi pralinati, gelato allo zabaione e...
marmellata agli agrumi “Azienda RCN... Rubini Colture e Natura”

La vera panna cotta e salsa ai frutti di bosco

Nuvola... crema, bigne fritti caramellati,
meringhe, salsa di lamponi e zucchero filato

L'uovo apparente, tartufo al cioccolato e parmigiano di cocco

Emozione di frutta esotica in sorbetto...
Granita di limone, frutti tropicali e lampone

Vini da dessewt

Moscato Passito “Dindarello” 750 ml Igt Maculan

Verdicchio Passito “Lina” 500 ml Doc Santa Barbara
Albana Passito “Arrocco” 500 ml Docg Fattoria Zerbina
Muftato della Sala 500 ml Igt Antinori
Sauternes Chateau Gravas

Vino a calice Moscato Passito “Dindarello” Maculan

Selezione di te e tisane Tea Forte

Caffeé Torrefazioni Pascucci

Dal REG. CE 1169/2011
La nostra cucina, pur tenendo accuratamente separati gli ingredienti al fine di evitare eventuali tracce di
allergeni, non puo garantire un ambiente o prodotti privi di allergeni. Si prega di leggere I'informativa
sugli allergeni disponibile per la clientela richiedendola direttamente al personale di sala.



