
Bianchi Italiani
Verdicchio “Le Vaglie” Doc	 Santa Barbara	 16,00
Vermentino di Sardegna Doc	 Argiolas	 18,00
Vermentino – Chardonnay Samas	 Agripunica	 18,00
Falanghina Doc	 Fontanavecchia	 18,00 
Roncaglia Colli Pesaresi doc albanella	 Fattoria Mancini	 18,00
Pecorino Docg bio	 Santa Barbara	 25,00
Lugana Doc	 Ca dei Frati	 25,00
Gewurztraminer Doc	 Tenuta Hofstätter	 25,00
Ribolla gialla Doc	 Bastianich	 25,00
Pinot bianco Doc	 Tenuta Hofstätter	 25,00
Pinot bianco Doc	 Falkenstein	 30,00
Riesling Doc 	 Falkenstein	 30,00
Riesling spätlese “Mosella“	 Von Othegraven	 30,00
Impero Blanc de Pinot Noir	 Fattoria Mancini	 30,00
Verdicchio Clas. Sup. “Stefano Antonucci” Doc	 Santa Barbara	 30,00
Verdicchio “Tardivo ma non Tardo” Docg	 Santa Barbara	 35,00
Verdicchio “Back to basics” Doc bio	 Santa Barbara	 35,00 
Arneis “Blangè” Doc bio	 Ceretto	 25,00
Carricante “Buonora” Etna bianco Doc	 Tasca d’Almerita	 25,00
Malvasia secca “Didyme” Igt	 Tasca d’Almerita	 25,00
Solaris “Dolomiti bianco” Igt	 Tenuta Kollerhof	 30,00
Müller Thurgau Doc	 Tenuta Hofstätter	 25,00
Chambave muscat “moscato secco” Doc	 La Crotta di Vegneron	 25,00
Rosato “Sensuade” Igt	 Santa Barbara	 20,00
Rosato ’’Soré”	 Famiglia Cotarella	 25,00
Viognier ’’Soente’’	 Famiglia Cotarella	 25,00
Friulano ’’Ronco delle Cime’’ Doc	 Venica&Venica	 40,00
Sauvignon blanc ’’Animale Celeste’’	 Santa Barbara	 25,00
Sauvignon blanc Doc	 Bastianich	 25,00
Sauvignon Doc	 Franz Haas	 30,00
Sauvignon ”Piere“ Doc	 Vie di Romans	 35,00
Sauvignon Blanc “Nanì” Igt	 Tenuta Villa Rovere	 20,00
Sauvignon ”De la tour“ Doc	 Villa Russiz	 30,00
Sauvignon “Sanct Valentin” Doc	 San Michele Appiano	 40,00
Sauvignon “Quarz” Doc	 Terlano	 45,00
Sauvignon “Ronco delle mele” Doc	 Venica&Venica	 45,00
Gewurztraminer “Sanct Valentin”Doc	 San Michele Appiano	 40,00
Gewurztraminer “Lunare” Doc	 Terlano	 45,00
Gewurztraminer “Nussbaumer“ Doc	 Tramin	 45,00
Gewurztraminer “Kolbenhof“ Doc	 Tenuta Hofstatter	 45,00
Friulano Sauvignon Pinot bianco “Terre Alte” Docg	 Livio Felluga	 60,00
Trebbiano d’Abruzzo “Marina Cvetic” Doc	 Masciarelli	 60,00
Trebbiano d’Abruzzo Doc	 Valentini	 100,00
Chardonnay Igt Tormaresca	 Castello della Sala “Antinori”	 20,00
Chardonnay „Ciampagnis“ Doc	 Vie di Romans	 30,00
Chardonnay “Sanct Valentin” Doc	 San Michele Appiano	 40,00
Chardonnay “Vigna San Francesco” Doc	 Tasca d’Almerita	 50,00
Chardonnay “Cervaro della Sala” Igt	 Castello della Sala “Antinori”	  70,00
Chardonnay Curtefranca Doc	 Cà del Bosco	 90,00
Chardonnay “Gaia & Rey” Doc	 Gaja	 220,00



Bianchi Francesi
Chablis Saint Pierre ”Borgogna” 2018	 Albert Pic	 45,00
Chablis Gran Cru Les Clos ”Borgogna” 2016	 Albert Pic	 120,00
Muscadet Royal oyster ”Loira” 2018	 Marc Brédif	 25,00
Sancerre Comte la Lafond ”Loira” 2018	 Baron de Ladoucette	 45,00
Pouilly Fumè “Loira” 2018	 Baron de Ladoucette	 60,00
Pouilly Fumè Baron De L ”Loira” 2017	 Baron de Ladoucette	 120,00
Pouilly Fuissè L’Entreroches”Borgogna” 2017	 Pierre Ferraud	  80,00
Mersault Terre Blanches ”Borgogna” 2014	 Regnard	 120,00
Puligny Montrachet 1er cru La Garenne “Borgogna” 2017 	 Faiveley	 150,00

Bollicine Italiane
Spumante Brut	 Santa Barbara	 16,00
Cuvèe brut 36	 Marsuret	 16,00
Prosecco Superiore Brut Valdobbiadene Docg	 Nino Franco	 22,00
Prosecco Dry “Servo Suo” Doc	 Col Saliz	 22,00
Surfine Cuvèe Brut	 Foss Marai	 25,00
Prosecco Superiore Dry Cartizze Docg	 Col Saliz	 25,00
Franciacorta Brut Blanc de Blanc Docg	 Vezzoli	 25,00
Franciacorta Brut Sàten 61 Docg	 Berlucchi	 30,00
Franciacorta Brut Blanc de Blancs Docg	 Cavalleri	 35,00
Franciacorta Pas Dosè Docg	 Cavalleri	 40,00
Franciacorta Satèn Docg	 Cavalleri	 40,00
Franciacorta Brut Cuvèe Prestige Docg	 Cà del Bosco	 40,00
Franciacorta Brut Cuvèe Rosè Prestige Docg	 Cà del Bosco	 50,00
Franciacorta Saten Millesimato Docg	 Cà delBosco	 50,00
Franciacorta Brut Millesimato Docg	 Cà del Bosco	 50,00
Franciacorta Dosage Zéro Millesimato Docg	 Cà del Bosco	 50,00
Franciacorta Riserva “Annamaria Clementi” Docg 	 Cà del Bosco	 120,00
Franciacorta Brut “Cabochon” Docg	 Monterossa	 70,00
Trento Doc Brut “Cuvèe Blanche”	 Letrari	 25,00
Trento Doc Brut bio	 Maso Martis	 30,00
Trento Doc Extra Brut Rosè Riserva bio	 Maso Martis	 40,00
Trento Doc Dosage Zéro bio	 Maso Martis	 45,00
Trento Doc Brut ” Perlè”	 Ferrari	 40,00
Trento Doc Brut “Perlè Bianco”	 Ferrari	 45,00
Trento Doc Nature “Perlè Zero”	 Ferrari	 60,00 
Trento Doc ”Giulio Ferrari”	 Ferrari	 120,00
Zero Infinito bio	 Pojer & Sandri	 35,00 
Spumante Brut Rosè “Dolomiti”	 Pojer & Sandri	 40,00
Spumante Brut Doc	 Arunda	 30,00
Spumante Extra Brut Doc 	 Arunda	 35,00
Spumante Extra Brut Blanc de Blanc Doc	 Arunda	 45,00
Pinot Nero vinif. bianco “Oltrepo’ Pavese” Docg	 Cantine Giorgi	 30,00	
Alta Langa Brut “ Riserva Coppo” Docg	 Coppo	 50,00
Impero Brut de Pinot Noir	 Fattoria mancini	 40,00
Metodo Classico Brut	 Famiglia Cotarella	 30,00
	
* Non disponibile



Champagne
Champagne Brut “Majeur”	 Ayala	 60,00
Champagne Brut “Special Cuvèe”	 Bollinger	 75,00
Champagne Brut Rosè	 Bollinger	 85,00
Champagne Brut Blanc de Blancs	 Ruinart	 95,00
Champagne Brut Rosè	 Ruinart	 95,00
Champagne Extra Brut Blanc de Blancs G. Cru	 Bruno Paillard	 95,00
Champagne Brut Rosè “Premièr Cuvèe”	 Bruno Paillard	 95,00
Champagne Brut Premier	 Louis Roederer	 90,00
Champagne “Gran Brut”	 Perrier Jouet	 75,00
Champagne Brut	 Dom Perignon	 250,00
Champagne Brut ’’Cristal’’	 Louis Roederer	 300,00
Champagne Brut “Gran Cuvèe”	 Krug	 300,00
Champagne Brut “La Grande Annèe”	 Bollinger	 200,00

	
Vini Rossi

Sangiovese Doc	 Fattoria Mancini	 15,00
Sangiovese Superiore Bio “Baccareto” Dop bio	 Santa Lucia	 18,00
Sangiovese Superiore “Ca Grande” Doc	 Umberto Cesari	 25,00 
Pinot Nero  “Focara’’ Doc	 Fattoria Mancini	 30,00
Pinot Nero doc	 Franz Haas	 30,00
Lambrusco dell’Emilia dry  “Marcello’’ Igt	 Ariola	 20,00
Lambrusco di Modena Rosè Doc “Phermento”	 Medici Ermete	 20,00   
Sangiovese “Michelangìolo” Doc 	 Calonga	 30,00
Sangiovese “Vigna del Generale” Doc	 Nicolucci	 30,00
Le Difese Toscana Igt	 Tenuta San Guido	 30,00
Guidalberto Toscana Igt	 Tenuta San Guido	 60,00
Montepulciano “Maschio da Monte” Doc	 Santa Barbara	 30,00
Cabernet Merlot Sirah “Pathos” Igt	 Santa Barbara	 45,00
Merlot “Mossone” Igt	 Santa Barbara	 50,00
Tignanello Toscana Rosso Igt 2016	 Marcheri Antinori	 90,00
Ornellaia Bolgheri Doc Superiore 2015	 Ornellaia	 200,00
Sassicaia Bolgheri Doc 2013	 Tenuta San Guido	 300,00
Barolo Docg “Arione” 2015	 Giacomo Conterno	 300,00

Vino a calice Moscato Passito Dindarello	 Maculan	 4,00

Selezione di tè e tisane 	 Tea Fortè	 3,00
Caffè Torrefazione Pascucci		  2,00

* Non disponibile

Dal REG. CE 1169/2011
La nostra cucina, pur tenendo accuratamente separati gli ingredienti al fine di evitare eventuali tracce di allergeni, non 

può garantire un ambiente o prodotti privi di allergeni. Si prega di leggere l’informativa sugli allergeni disponibile per la 
clientela richiedendola direttamente al personale di sala.


